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A alimentacdo é um importante tema que nas
Ultimas décadas vem ganhando destaque nos mais
variados setores do meio social. A literatura
apresenta estudos chamando a atencdo da
alimentagdo como um tema gerador e
problematizador de conceitos em diferentes
segmentos (ALBUQUERQUE et al., 2012).

Fazendo referéncia ao estudo das funcdes
orgénicas sob a tematica quimica dos alimentos da
culinaria paraense, chama-se a atencdo do aluno
para uma aprendizagem mais participativa, como
também faz 0 mesmo perceber o lado de prético da
quimica em seu cotidiano (PEREIRA et al., 2010).

E neste sentido que o referido trabalho teve por
objetivo ensinar quimica organica sob uma
perspectiva contextualizada, utlizando o tema
gerador da alimentacdo tipica do Estado do Para.

A pesquisa desenvolvida utilizou uma abordagem
do tipo quantitativa, conforme Severino (2007), e foi
aplicada em uma escola da Rede Publica de Ensino
do municipio de Belém, capital do Estado do Para.
O publico alvo da pesquisa foi composto por 27
estudantes da terceira série do ensino médio com
faixas etarias entre 17 e 19 anos.

Inicialmente foi aplicado um questionario de
sondagem contendo seis questdes abertas, que
abordaram o tema “identificacdo dos grupos
funcionais orgénicos associados a culinaria
paraense”’. Em seguida foi ministrada uma aula
expositiva contemplando a identificacdo dos
principais grupos funcionais organicos. No segundo
dia de investigacdo foi apresentado aos estudantes
dois videos sobre culinéria paraense.

Posteriormente, foi ministrada uma segunda aula
na qual foi feito um estudo das fun¢des organicas a
partir dos principais alimentos tipicos paraenses. A
aula complementou aspectos conceituais da
primeira e teve o propdsito mostrar ao aluno a
relacdo existente entre as funcdes orgénicas e a
alimentacdo no Par4. Em seguida, com os alunos
organizados em grupos, foi entregue uma atividade
que tinha por objetivo a identificacdo das fungdes
organicas presentes nos alimentos da culinaria
paraense. Por fim, foi reaplicado o questionario de
sondagem inicial, a fim de que se tivesse um
parametro comparativo de como se deu 0 processo
de aprendizagem referente ao estudo

grupos, pode-se observar uma melhora significativa
no indice de respostas corretas dos alunos sobre
identificacdo das fun¢bes orgénicas, conceitos antes
abstratos e desconhecidos agora foram melhor
assimilados utilizando a pratica da contextualizacéo
no ensino de quimica. Conforme dados apresentados
na tabela a seguir.

Q NS RI RC

1°DIA 2°DIA 1°DIA 2°DIA 1°DIA 2°DIA
1? 6298% 1428%  2591%  38,08%  11,11%  47,64%
2? 1,11% 0% 2591%  3812%  6298%  61,88%
3 8149%  42,84% 7,40% 9,52% M11%  47,64%
4 7408%  42,86% @ 2222%  14,28% 3,70% 42,86%
5°  66,66% 2380%  1481%  19,06%  1853%  57,14%
6? 14,84%  33,35%  51,84% 4,76% 33,32%  61,89%

Tabela 01: Andlise comparativa dos questionarios no 1° e 2° dia de
intervengdo. Q: questdes; NS: ndo sabiam; RI: respostas insatisfatorias;
RC: responderam corretamente.

Constatou-se uma melhora significativa em
relagdo a identificagdo das fung¢des orgénicas nas
moléculas dos alimentos. Informagbes antes
distorcidas ou interpretadas de maneira incorreta por
parte dos alunos sobre os grupos funcionais
(diferenca, estrutura e comparacdo) foram melhor
assimiladas quando se utilizaram aspectos de
contextualizac@o na aprendizagem em quimica.

Conclusodes

O tradicionalismo conteudista que ainda é
verificado em muitas instituic6es de ensino deve ser
abolido e praticas de ensino voltadas a realidade do
aluno devem ser adotadas. Ainda temos um grande
caminho a percorrer, mas a luta por um ensino que
vise a correta aprendizagem cientifica nunca deve
parar, pois s6 assim conseguiremos formar pessoas
voltadas para cidadania, jovens criticos na
sociedade, reflexivos perante aos problemas
cotidianos e cidadaos cientificamente alfabetizados
e preocupados com o futuro desta e das préximas
geracoes.
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